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2015 Wachenheimer Riesling Auslese

Hochreife Trauben aus den Wachenheimer P.C. Lagen.

Angelehnt an die Koniglich-Bayrische Lagenklassifikation von 1828 haben
wir flr unsere trockenen Weine und Lagen eine Qualitatspyramide erstellt,
die sich an dem burgundischen Prinzip orientiert. G.C. und P.C. Rieslinge
stammen aus den wertvollsten Lagen des Weinguts. Eine Stufe darunter
finden sich die Ortsrieslinge, der Gutsriesling bildet den Abschluss der
Qualitatspyramide.

In ausgewahlten Jahrgangen ergénzen edelsiifle Weine von der Auslese bis
zur Trockenbeerenauslese unser Sortiment.

Einem milden Winter mit wenig Niederschlag folgte ein mildes, aber nicht
zu warmes Friihjahr. Anfang Juni setzte dann sehr trockenes und warmes
Wetter ein, was eine sehr gute und friihe Blite beglinstigte. Bereits zum
Blutezeitpunkt Mitte Juni herrschten teilweise hochsommerliche Tempera-
turen, welche sich bis weit in den Spatsommer fortsetzten. Der Sommer war
geprégt von groRer Trockenheit und hohen Temperaturen und sorgte so fir
ein sehr rasches Wachstum der Trauben. Durch die tiefe Verwurzelung
unserer Rebstdcke — bedingt durch unsere biodynamische Bewirtschaftung —
war aber zu jedem Zeitpunkt eine gute Wasserversorgung gewahrleistet.
Schon Ende August konnten wir so die ersten Trauben flr unsere Sekte
lesen. Die Hauptlese begann Anfang September und war bereits am

2. Oktober abgeschlossen — der kiirzeste Lesezeitraum in der Geschichte des
Weingutes. Alle Trauben waren perfekt reif, mit ausreichend Saure
ausgestattet und vollkommen gesund.

Selektive Handlese hochreifer Trauben im September 2015, anschlieRend
schonende Kelterung in unserer Korbpresse.

Seit dem Jahr 2005 bewirtschaften wir unsere Weinberge biologisch-
dynamisch.

Tempertaturkontrollierte Garung im groRen Eichenholzfass und
anschlieRender Ausbau im Edelstahltank.

Schlank, dicht, saftig, reife Zitrusschalen, Mango gepaart mit eleganter
SlRe.

Alkohol: 10,0 % vol.
Restsufte: 96,5 g/l
Sdure: 9,34/l
Enthalt Sulfite.




